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e Vision integral
Es ver la elaboracion del ron desde los frutos de la tierra hasta
el paladar del consumidor

* Ron

Es la mezcla hidroalcohdlica proveniente de la dilucion del
alcohol obtenido de la destilacion de los mostos fermentados de
cafa de azucar y sus derivados, la cual debe tener por lo
menos dos anos de envejecimiento en barricas o toneles de
roble, y cuya graduacion alcohdlica no podra ser inferior a 40°
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Llegada de la Cafia de Azucar a los Valles de Aragua Siglo XVI
Fundacion de la Hacienda Santa Teresa afio 1796

Gustavo Vollmer adquiere la Hacienda Santa Teresa en el aio
1885

Produccion de Ron afo 1896
Registro de la Marca Ron Santa Teresa 26 de Mayo de 1909
Instalaciones actuales:

Destileria vieja 1947

Envasadora 1975

Destileria Nueva 1979

Planta de Procesamiento y Llenado y Vaciado de Barriles
1992




28.000 Toneladas de Cafna de Azucar

1.500 Quintales de Café
10.000.000 de Litros de Alcohol a partir de melaza

21 Bodegas de Envejecimiento que almacenan 100.000 Barriles
y 540 Toneles (24.000.000 litros V.R.)

5 Lineas de envasado que pueden manejar 40.500.000 Botellas
(3.375.000 cajas)



e Hacienda (30 personas)
— 1 Ton Cafa / 100 m?

e Central (600 personas)
— 99 Kg Azucar
— 42 Kg Melaza
e CARST (250 personas)
— 2,1 Cajas de 12 Bot. 0,750 1 c/u




Elaboracion del Ron
Destileria
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Elaboracion del Ron
Procesamiento y Ainejamiento
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Dilucion
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